
 

Suppen  

* Hausgemachte Rindsconsommé nature  8.50 

* mit Ei, Backerbsen, Sherry oder Flädli  9.50     

* Tagessuppe  8.50 

  

   

Salate   

* Grüner Salat an French Dressing  9.50 

* Gemischter Salat an French Dressing  13.00 

* Nidair Salat an Balsamico Dressing  13.50 
 Grüner Salat garniert mit Brotcroutons, Speck, Ei und Champignons als Hauptgang 19.50 

 Haussalat  13.50 
 Eisbergsalat mit Ei und Brotcroutons, rote Zwiebeln  
 und Kernen-Mix an Nidair Dressing 

 Nüsslisalat  13.50 
 mit Ei und Brotcroutons an French Dressing 

 Nidair Vorspeise  19.50 
 dazu Nüsslisalat mit Balsamico Dressing, garniert mit Holzen Wild Trockenwurstscheiben,  
 Trauben, Baumnüssen, Ei und Brotcroutons  
 
 
 

Vorspeisen/Apéros 

* Nachos überbacken mit Cheddarkäse  14.50 
 dazu Tomatenchilisauce, Crème Fraîche und Guacamole  

* Hausgemachte Maiskroketten Stk. 3.00 

* Vegetarische Frühlingsrolle Stk. 6.00 
 mit süss-sauer Chili Sauce  
  

 Tomaten Bruschetta  Stk. 6.00 
 mit hausgemachtem Focaccia Brot 
 

 Nidair Starter   14.50 
 Je 1 Stk. Tomaten Bruschetta mit hausgemachtem Focaccia Brot,  
 Vegetarische Frühlingsrolle mit Süss-Sauer Sauce und hausgemachte Maiskrokette 

* Beefsteak Tatar garniert mit Toastbrot oder Ruchbrot 70g 19.50 
 mild, mittelscharf, scharf oder feurig scharf 
 



  

 

Kalte Gerichte  

* Wurstsalat einfach mit grünem Salat an French Dressing  13.50 

* Wurstsalat mit verschiedenen Salaten garniert an French Dressing  21.50 

* Wurst-Käse-Salat einfach mit grünem Salat an French Dressing  19.50 

* Wurst-Käse mit verschiedenen Salaten garniert an French Dressing  26.50 

* Flugfeldteller  29.50 
 mit verschiedenem Fleisch und Käse, reich ausgarniert 

* Ciabatta Sandwich (Käse und/oder Salami und/oder Schinken)  10.50 
 mit Eisbergsalat, Tomate und Senfbutter 

* Faustbrot Sandwich (Käse und/oder Salami und/oder Schinken)  7.50 

 

 

Vegetarische Gerichte klein 

 

* Salatteller mit hausgemachten Maiskroketten 23.00 27.00 
 an French Dressing 

* Frühlingsrollen mit verschiedenen Salaten 22.50 26.50 
 an French Dressing und süss-sauer Chili Sauce 

 Gemüseteller mit hausgemachten Maiskroketten 25.00 29.50 

 Hausgemachte Parmigiana  22.50 26.50 
 Auberginenauflauf mit Tomatensauce, Mozzarella und Parmesan 

  

   

vom Fisch klein 

* Hausgemachte Fischknusperli 27.50 32.00 
 frische Zanderfilets im Bierteig und Tartarsauce mit grünem Salat an French Dressing 

  

  

Bei Allergien melden Sie sich bitte bei unserem Service-Personal! 

 

 



 

vom Huhn klein 

* Panierte Pouletknusperli mit Tartarsauce 24.50 29.00   
     und grünem Salat an French Dressing 

* Pouletsalat 26.00 30.00 
 Gebratene Pouletbrust Fächer an Joghurt-Cocktailsauce  
 mit Früchten und grünem Salat garniert an French Dressing 

* Pouletflügeli mit Spezialsauce 26.00 30.00 
 und Pommes Frites  

 Pouletgeschnetzeltes Stroganoff 26.00 30.00 
 dazu Trockenreis und Gemüsebouquet 
 
 
 
 

vom Schwein klein   

* Club Sandwich  25.50 
 Ciabattabrot mit Schweinsschnitzel, Salat, Speck, Spiegelei und Cocktailsauce 
 
* Schweinsschnitzel paniert 24.00 28.00 
 mit Pommes Frites und Gemüsebouquet 

 Schweinsschnitzel mit Pilzrahmsauce 25.50 29.00 
 dazu Nudeln und Gemüsebouquet 

 Schweins Cordon Bleu (Raclettekäse und rezenter Greyerzer) 180gr.31.50 270gr.35.50 
 mit Pommes Frites und Gemüsebouquet 

 Schweinssteak mit Nusskruste 160gr.28.50 230gr.33.00 
 dazu Maiskroketten und Gemüsebouquet 

 Walliser Schweins Cordon Bleu (Raclettekäse und rez. Greyerzer) 190gr.33.00 280gr37.50 
 gefüllt mit Zwiebeln und Speck 
 dazu Pommes Frites und Gemüsebouquet 

 Mexiko Schweins Cordon Bleu (Raclettekäse und rez. Greyerzer) 190gr.33.00 280gr.37.50 
 im Tortillachipsmantel gefüllt mit Peperoncini 
 dazu Maiskroketten und Gemüsebouquet 

 

 
Alle Gerichte mit einem * servieren wir von 11.30 bis 22.00 Uhr.  
Alle anderen Gerichte von Montag-Freitag 12.45 bis 14.00 und 17.45 bis 21.00 Uhr. 
Am Samstag servieren wir alle Gerichte durchgehend von 11.30 bis 21.00 Uhr. 
 
 



 

vom Kalb   

 Kalbs Cordon Bleu (Raclettekäse und rezenter Greyerzer) 180gr.42.00 270gr.47.00 
 mit Nudeln und Gemüsebouquet 

 Kalbsgeschnetzeltes Nidair 40.00 45.00 
 mit Pilzrahmsauce, Äpfeln, Baumnüssen und Kräuterschnaps 
 dazu Maiskroketten und Gemüsebouquet 
 

 

 

vom Rind klein 

* Beefsteak Tatar garniert mit Toastbrot oder Ruchbrot   70gr.19.50 140gr.31.50 
 mild, mittelscharf, scharf oder feurig scharf 

 Rindsfiletgeschnetzeltes «Stroganoff» 40.00    45.00 
 dazu Trockenreis und Gemüsebouquet 

 Rindsfiletmedaillon  160gr.46.00 230gr.52.00 
 mit Sauce Bearnaise, Kräuterbutter oder Nusskruste 
 und Gemüsebouquet 

 Beilage nach Ihrer Wahl: 
 Verschiedene Salate, Pommes Frites, Maiskroketten, Trockenreis, 
 Spätzli, Kürbis-Süsskartoffelkroketten, Nudeln  
  
 
 
Herkunft: 
Schweiz:  Poulet, Kalb, Rind, Schwein 
Europa: Zander, Rehschnitzel 
Australien: Rindsfilet  
Neuseeland: Hirschfilet 
 
Lieferanten: 
Fleisch:  Metzgerei Stalder, Holzen Fleisch Ennetbürgen 
Lachs: Waser Beckenried 
Käse/Milch: Langentannen, Barmettler Stans         
Brot:  Volg, Ennetbürgen 
Eier:  Barmettler, Ennetmoos         
Kartoffeln:  Waser, Oberdorf 
Frühlingsrollen: Urma, Stansstad 
Gemüse: Mundo Rothenburg  


